
Aperitief
Dark & stormy – 12,5
Bacardi Añejo Cuatro – limoen – gingerbeer

Wijn
WIT
Katarzyna Estate ‘Le Blanc’
Sauvignon Blanc | Bulgarije
Glas 8 | Fles 46

Rajnai Rizling
Riesling | Hongarije
Glas 9 | Fles 50

Roodekrantz ‘1983’ Old Bush
Chenin Blanc | Zuid-Afrika
Glas 9 | Fles 50

Domaine Joseph Burrier – 
“Mémoire du Terroir” 
Bourgogne Chardonnay | Frankrijk 
Glas 12 | Fles 60

ROOD
Cantina Sampietrana ‘68 Vignaioli’
Primitivo | Italië
Glas 8,5 | Fles 48

Château de la Commanderie Pomerol
Cabernet Franc – Cabernet Sauvignon 
- Merlot | Frankrijk
Glas 10 | Fles 54

Fox Creek ‘Red Baron’
Shiraz | Australië
Glas 12 | Fles 58

Joel Gott ’815’
Cabernet Sauvignon | USA
Glas 12 | Fles 56

OM EEN BETERE KWALITEIT TE GARANDEREN, 
WORDEN DEZE WIJNEN UIT ONZE ENOMATIC 
GESERVEERD.

W
ild

 su
gg

es
tie

s
Grand Café

Casino

Château de la Commanderie Pomerol
Cabernet Franc – Cabernet Sauvignon 
- Merlot | Frankrijk
Glas 



Hoofdgerecht
Edelhert 43,5
Witloof – spruit – veenbes – appel – oude port 

WIJNSUGGESTIE: JOEL GOTT ‘815’

Hazenrug 44,5
Witloof – spruit – veenbes – appel – oude port 

WIJNSUGGESTIE FOX CREEK ‘RED BARON’

‘Grand Mere’ stoofpotje 31
Everzwijn – witloofsalade – aardappelkroketjes

WIJNSUGGESTIE: CANTINA SAMPIETRANA  
‘68 VIGNAIOLI’

Rigatoni 26
Truffeljus – room – champignons

WIJNSUGGESTIE: ROODEKRANTZ ‘1983’  
OLD BUSH 

SUPPLEMENTEN BIJ À LA CARTE GERECHTEN 

Wintergroenten 9
Spruit – witloof – appel – veenbes 

AARDAPPELBEREIDINGEN

Gegratineerde aardappelen 4,5 

Knolseldermousseline 3,5

Voorgerecht
Wildkroket 19
Traag gegaard hert & everzwijn 
– eekhoorntjesbrood – truffelmayo

Gerookte eendeborst 23,5
Rucola – walnoot – olijfolie – sinaasappelconfijt

Dessert
Crêpe Suzette 17,5 
Grand marnier – appelsien – vanilleroomijs 

Koffie 
Advocaat 13
Koffie – opgeklopte room

Pumpkin spice latte 4,9


